
地下神殿カレーについてはたつ吉の人気のある特製
カレーライスとグリーンカレーをアレンジしました。
神殿は揚そばを使って表現
しました。

春日部市小渕2104-3  ☎048-754-8561
たつ吉

1,300￥ （税込）ドリンク付き

神殿も深いが、
カレーの味は
さらに深し！

首
都
圏
外
郭
放
水
路
お
も
て
な
し
特
別
メ
ニ
ュ
ー

春日部市中央6-1-4  ☎048-736-8075

ティールーム  花時計
春日部には古くから「梅田ごぼう」という大嘗祭にも献上
された特産品のごぼうがあります。この梅田ごぼうを宮殿
の支柱にみたて、そのまわりに車ふを巻くことで龍 Q館の
龍が天（or 空）に昇っていく様子を表現し、当店オリジナル
の宮殿カレーに仕上げました。
※梅田ごぼうは季節限定で別の野菜に変更になる場合もあります。

２日前
要予約

1,050￥ （税込）単品 1,350￥ （税込）セット

サラダ・ドリンク・デザート付

観光庁「誘客多角化等のための魅力的な滞在コンテンツ造成」実証事業

龍
Q
館

春
日
部
の
「
辛
レ
ー
な
」
想
い
出
を
ど
う
ぞ
！

ヤマヤ 春日部駅東口本店

ときには、とんかつのレストランヤマヤ。ときには、カ
レーのヤマヤ食堂。そんな老舗がカツカレーをアレン
ジして神殿にみたてた逸品です。

春日部市粕壁1-9-44  ☎048-761-0311

850￥ （税込）

チーズの入ったちくわの天ぷらを柱に見せ、龍 Q 館のある
場所をイメージした緑を春日部産の野菜で表現しました。

春日部市中央6-1-16第1KNビル1F
☎048-708-3173

珈琲処ふなこし

800￥ （税込）

一般社団法人春日部市観光協会　　　　発行／春日部ファミリー新聞事業部（☎048-753-7000）

新型コロナウイルス感染症拡大による緊急事態宣言の発令などで、各店舗が営業時間を変更しております。
事前にお問合せの上、掲載のメニューをご利用下さい。

当店一番人気のエバカレーが龍Q館に合わせて新
しくウインナーカレーとして発売となりました。
神秘的な情景を思い浮かべながらスパイシーな味
わいをお楽しみください。

春日部市中央２丁目5-13-2F
☎048-763-7003

エバーチャイルド

850￥ （税込）



春日部市中央 6-1-16　第1KNビル1F   
☎048-708-3173
ハムとチーズのサンドウィッチで柱をイメージ
春日部産野菜のピクルスで彩りを添えました
※季節によって内容が異なります

珈琲処 ふなこし

鉄分や食物繊維、たんぱく質を豊富に含み、栄養
価が高く低カロリーな黒豆。丹波の黒豆「飛切」
を使い地下神殿の柱に見立てました。甘さ控えめ
で口どけ滑らかな水羊羹を一度御賞味下さい。

壽亭（ことぶきてい）
春日部市藤塚 2356-5　☎048-738-0155 CAT BASEcafe&dining 

春日部市小渕243   ☎048-754-2213

一般社団法人春日部市観光協会　　　　発行／春日部ファミリー新聞事業部（☎048-753-7000）

3D神殿カフェラテ

黒豆水羊羹

龍のラテアート

埼玉県春日部市大沼 3-123-1   ☎048-797-8828
泡立てたミルクで神殿の柱をイメージ。
もちろんネコもいます！

龍 Q 館の龍が池から天に昇るイメージをラテ
アートにしました。

むさし
春日部市大場 991 番 むさしビル8F　
☎048-734-0634
上の段左から
1、豚肉・パプリカ・黒オリーブ　
2、ヒレカツ・トマト・葉野菜　
3、ジャガイモ・ブロッコリー・エビチリ

下の段左から
4、パン・サーモン
5、胡瓜・蛸・らっきょうです

和風レストラン

キオラコーヒーロースタリー＆カフェ

新型コロナウイルス感染症拡大による緊急事態宣言の発令などで、各店舗が営業時間を変更しております。
事前にお問合せの上、掲載のメニューをご利用下さい。

￥ 486（税込）

￥ 580（税込） ￥ 650（税込）

首都圏外郭放水路おもてなし特別メニュー
観光庁「誘客多角化等のための魅力的な滞在コンテンツ造成」実証事業観光庁「誘客多角化等のための魅力的な滞在コンテンツ造成」実証事業

キャット　ベース

春日部市中央 6-1-6  　☎048-733-1009
野菜や果実はできる限り春日部産の食材を使用
しています。豚ヒレ肉のソテーししとうのせ、ス
モークサーモンチーズ、生ハム干し柿クリーム
チーズの3種盛です　　
※季節により内容が変わる場合があります

キッチンハル

春日部市中央 5-1-2  　☎048-733-5555
内容は固定せず「お楽しみピンチョス」
のような形を考えています
※季節によって内容が異なります

キッチン
プーラヴィーダ

※季節によって内容が異なります

要予約
2日前まで

ピンチョスとはスペイン語
で「串」のことで、小さいパ
ンの上にハムやタコ、ハー
ブ類などをのせて串刺し
にした前菜で、スペインの
バルではピンチョスをつ
まみながらビールや赤ワ
インで乾杯します。春日部
産野菜やお店自慢の料理
を並べた”神殿ピンチョス”
はバリエーション豊かでイ
ンスタ映えもするひと皿で
す。一人でも家族とでも楽
しいひとときをどうぞ。

小林しのぶさん

地下神殿ピンチョス
開発マネジメント

駅弁の食べ歩きは30年以上
に及び、食べた駅弁の数が
5000を超えることから“駅弁
の女王”と呼ばれる。調製元と
の駅弁開発、プロデュースも
手がける。 新聞、雑誌、ウェブ
等に連載多数。著書「全国美
味駅弁 決定版」（JTBパブリッ
シング）「超いまうまい帖」（ぶ
んぶん書房）「どんぶりこ」（交
通新聞社）「技アリつまみ」
（JTBパブリッシング）「日本駅
弁大全」（文藝春秋）
（台湾書跡）ほか多数

要予約
2日前まで

￥ 660（税込）
￥ 800（税込）

地下神殿

カフ
ェ

メニ
ュー

￥ 660（税込）

￥ 660（税込）

音と友に
春日部市中央 5-1-16　studio DIA 1F 
☎050-3631-9763
生ハム、クリームチーズ、魚介類など季節の
素材を使った 3種類のピンチョスです
※季節により内容が変わる場合があります

地下神殿ピンチョス

Kitchen HARU

Pura-Vida

cafe

準 備 中

２人前



観光庁「誘客多角化等のための魅力的な滞在コンテンツ造成」実証事業

龍Qトルコライス

龍Qトルコライス
和風レストラン むさし和風レストラン むさし

海鮮割烹 魚元

深い器を貯水庫に見立てナポリタン、海老ピラフを柱としエビフライを天
に盛り、和風カレーを水面し、埼玉で多く収穫する野菜を添えました（野菜
はその時々で変わる事もあります）
※2021/6/5～9/20 までレストランは休業です。

牛肉と枝豆で味付けしたピラフ
にトマト風味のだしで味付けし
た冷製パスタ。
龍をイメージしたエビフライに
デミグラスソースをかけました。

春日部市牛島1577-1
☎048-735-4363

春日部市大場991番 むさしビル8F  ☎048-734-0634

トルコライスといえば長崎県のご当地グルメですが、定番の豚カツをエビフライ
にアレンジして「龍」に見立て「春日部龍 Q グルメ」イメージ。トルコライスの新
しいバージョンを生み出しました。春日部産の野菜や食材を使った各店のオリ
ジナリティも楽しみいただけます！

レストラン ピノ

首都圏外郭放水路
おもてなし特別メ

ニュー 龍Q館

トルコライスは長崎ではレストランのほか
喫茶店、居酒屋、中華料理店でも食べられる
ポピュラーな一品です。大きな海老フライ
を盛り付けた春日部流”龍 Qトルコライス”
は長崎以上に人気料理になること必至で
す。フライ、スパゲッティ、ライスの３つの
味を存分に楽しんでください。　

小林しのぶさん

めん房 朝日屋

オリジナルのかき揚げと海老天で龍をイメージ。
蕎麦は豆乳で打つ十割蕎麦。十割蕎麦でもたべやすい、
ぜひ、龍人の手打ち蕎麦をご賞味ください。
※店内でお食事の場合は数量限定
※お持ち帰りは要予約

蕎麦カフェ竜人
春日部市大衾496-57  ☎090-3957-3132

龍Qかき揚げセット

神殿ハンバーグ

春日部市藤塚2371-32　☎048-736-1296
地下神殿の柱をさつまいも天ぷら、なすの天ぷら、大葉
の天ぷらで表現し、「龍」をイメージしたエビの天ぷら
を上に乗せました。 1,100￥ （税込）

1,500￥ （税込）

1,000￥ （税込）ライス付

1,480￥ （税込）

1,350￥ （税込）
味噌汁・サラダ・ドリンク

デザート付

春日部市小渕243
☎048-754-2213
バターライスを卵で包み、ナポリタンと龍
をイメージしたエビフライを乗せました。
オムライスの中にはネコが…！

龍Qトルコライス
cafe&dining
CAT BASE キャット ベース

龍Qトルコライス
開発マネジメント

一般社団法人春日部市観光協会　　　　発行／春日部ファミリー新聞事業部（☎048-753-7000）

新型コロナウイルス感染症拡大による緊急事態宣言の発令などで、各店舗が営業時間を変更しております。
事前にお問合せの上、掲載のメニューをご利用下さい。

龍Q地下神殿
藤うどん

前日までの
予約限定

春日部市南4-21-1  ☎048-737-6053
ハンバーグとパイで地下神殿をイメージしました。
ハンバーグソースは「調圧水槽」の
水面を表しています。

準 備 中

龍Q館グルメ

ス龍Qトルコライ



うなぎと出し巻き玉子で神殿の柱をイメージして魚元で人気商品の
いかトロ巻を神殿の柱を上から見たイメージでお弁当を作りました。

七夜
企画中

春日部の花藤の花をふりかけで演出し、桐のイメージでお弁当箱
を選定。ご飯の半分は春日部赤米を使用し、龍 Q 館の神殿の柱を竹
輪でイメージして作成いたしました。

海鮮割烹 魚元
春日部市牛島1577-1  ☎048-735-4363

春日部市牛島1587-1
☎048-738-0588

季寄せ料理 暖歩
春日部市中央1-8-21ニュー吉田ビル101  ☎048-872-6400

スバリ言って、春日部大凧焼の外郭
放水路バージョンで、見た目はただ
の大凧焼ですが切ると生玉子が流れ
出し放水をイメージ。玉子は餌にこ
だわった筒屋さんの赤玉卵を使用。

首都圏外郭放水路おもてなし特別メニュー 龍Q館

沖縄のソウルフードです。当店ではチョッピリスパイシーなタコミー
トが特徴。神殿ロゴはあぶりスパムです。龍Q（琉球）タコライスはいか
がでしょうか。

沖縄家 ゆんたく
春日部市豊町5-7-43  ☎048-812-4244

龍
Q
神
殿
弁
当

前日まで
要予約

観光庁「誘客多角化等のための魅力的な滞在コンテンツ造成」実証事業

一般社団法人春日部市観光協会　　　　発行／春日部ファミリー新聞事業部（☎048-753-7000）

新型コロナウイルス感染症拡大による緊急事態宣言の発令などで、各店舗が営業時間を変更しております。
事前にお問合せの上、掲載のメニューをご利用下さい。

1,980￥ （税込）

700￥ （税込）

2,600￥ （税込）

龍
Ｑ
藤
の
花
弁
当

龍
Q（
琉
球
）タ
コ
ラ
イ
ス

大
凧
焼
き

２日前
要予約

地下神殿

を
お持ち帰り！

453￥ （税込）

春日部大凧焼き 龍Ｑ大凧焼き（半熟玉子）
テイクアウトできます テイクアウトできません

広島流
お好み焼き
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